
      No Douro não há lugar para a compartimentação. O
Barçalo é um todo de matéria e sensações - o solo, o
clima, as castas, o saber, a expectativa e a resiliência. Este
vinho nunca poderia ser de outro lugar.

       O atrevimento de produzir apenas 6.600 garrafas
numa exploração familiar com 1,8ha de vinha nas
encostas de Ervedosa do Douro, coração da mais antiga
Região Demarcada do Mundo, poderia ater-nos aos vins de
garage - conceito criado por vitivinicultores franceses,
orgulhosos da sua pequena produção e estilo próprio.

       O conceito de vinhos artesanais de autor só pode ser
este. O inusitado. O                   . 
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Alto Douro Vinhateiro

Vigneron



O enólogo: Viana Oliveira, mestre em enologia

      Premiado internacionalmente e com mais de 35 anos
de experiência, a criar vinhos no Minho, na Bairrada, nos
Açores, e agora no Douro.

      Enologia minimalista – na sua essência, o vinho não
deve refletir os processos tecnológicos de transformação
das castas, antes as castas em si mesmas e as
caraterísticas do respetivo habitat.

A ficha técnica

Castas: Alicante Bouschet, Touriga Franca e Touriga
Nacional.

Vinificação: desengace total, pisa tradicional em
lagar, 2 meses de contacto com madeira (carvalho
francês), estágio de 12 meses em inox.

Características químicas: grau 13% v/v; extrato seco
29 g/l; pH 3,6.

O Design

Cápsula: A escolha do     de                   para primeira
referência do vinho, e que homenageia o primeiro filho do
casal que nasce o ano do lançamento.
 

Rótulo: o processo criativo levou ao conceito minimalista
de replicar a vista área da Quinta, decalcando o relevo
acentuado dos seus  socalcos.

Ao servir o vinho deparamo-nos com o desenho da vinha
orientada a norte, onde se identifica o número de cada
garrafa.

Agradecimento especial: Duas Irmãs
Designer: Miguel Freitas

A prova

Aspeto visual: cor vermelho-violeta intensa. Espuma
evanescente. Lágrima moderada.

Aroma: Limpo, persistente, a frutos vermelhos maduros,
com notas de madeira e baunilha.

Paladar: ataque untuoso e aveludado, com acidez,
álcool e taninos bem equilibrados, o que lhe confere
uma boa estrutura. Corpo volumoso. Aroma de boca
elegante e abaunilhado. Final de boca harmonioso e
persistente. 

O Terroir

      Lugar das Pedras Alvas, Ervedosa do Douro - é aqui
que, em 2017, um jovem casal se apaixona por uma
quinta de 3ha, esquecida em ciclos geracionais e onde a
vinha já não mais se assumia nos socalcos gastos e
envoltos pelos verdes selvagens.

      Fitando o Douro no seu topo e desenvolvendo-se a
norte até ao fundo do vale, a encosta é redesenhada em
tradicionais patamares, salpicados por oliveiras e
amendoeiras.


